PROPRIETAIRE & NEGOCIANT

Chateau Roquettes

Saint-Emilion

Situation / Situation

Propriétaire/ Owner

Tél.

Fax.

Président/ Président

Directeur technique/ Technical Director

A.0.C

Nature du sol/ Soil

Superficie de la propriété / Surface
Rendement Moyen / Average Production

Age moyen du vignoble / Age of the vineyard
Densité de plantation / Plant Density
Production moyenne / Average Production
Encépagement / Grapes Varieties

Culture / Viticulture

Vinification / Winemaking

Elevage / Ageing

Dégustation / Tasting Notes

Garde / Cellaring

Grand Cru

A Saint-Laurent-des-Combes, a 3 km au
sud-est de Saint-Emilion

La famille De Schepper

(33)5578894 17

(33)5 5788 39 14

Jacques DE SCHEPPER

Jean Michel GARCION

Saint-Emilion Grand Cru

Argilo-calcaire

9 Hectares

45hl/ha

23 ans

6 600 pieds/hectare

400 Hectolitres

80% merlot

15% Cabernet-franc

5% Cabernet-Sauvignon

Tout est mis en ceuvre pour obtenir la
meilleure qualité:
ébourgeonnage/épamprage, vendanges
vertes et effeuillage. Vendanges
manuelles.

Cuvaison de 4 a 5 semaines, controle et
maitrise des températures

Entre 12 a 18 mois, 100% en barriques
dont 60 a 70% de neuves

Corps gras, charnu, avec une impression
de croquer des baies de raisin. Belle
charpente due a des tanins raffinés. Un
boisé tres fin. Bonne longueur en bouche.
5a 10 ans
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In Saint-Laurent-des-Combes, 3 km
south-east from Saint-Emilion

The De Schepper Family
(33)5578894 17

(33)5 5788 39 14

Jacques DE SCHEPPER

Jean Michel GARCION

Saint-Emilion Grand Cru

Clay-chalk

9 Hectares

45hl/ha

23 years

6 600 vines/hectare

400 Hectolitre

80% merlot

15% Cabernet-franc

5% Cabernet-Sauvignon

Everything is done to obtain maximum
quality: removal of superfluous buds and
sprouts, green harvest and defoliation.
Manual harvest.

Winemaking after total destemming, 4-5
weeks’ maceration with temperature
control.

Between 12 to 18 months, 100% in oak
barrels, of which 60 to 70% are new.
Substance greasy, fleshy, with an
impression to crunch grape bays.
Beautiful frame due to refined tannins.
Wooded very fine. Good length in mouth.
5 to 10 years.

Imported by: S.C. Wine - www.scwineimport.com



